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1. Datos Generales de la asignatura

Nombre de la asignatura: | Buenas Préacticas Pecuarias
Clave de la asignatura: | INF-2506
SATCA® | 3-2-5
Carreras: | Ingenieria en Agronomia, Ingenieria en Industrias

Alimentarias, Ingenieria en Innovacion Agricola
Sustentable, Ingenieria Ambiental.

2. Presentacion

Caracterizacion de la asignatura

El desarrollo de la presente asignatura dara al alumno los conocimientos sobre la inocuidad en
los productos pecuarios a lo largo de la cadena alimentaria, identificard los responsables en
produccion primaria, transformacion, distribucion y consumidor, cumpliendo con las normas que
garanticen un producto que no represente riesgo alguno a su salud.

En esta asignatura se tomaran en cuenta los factores que influyen en la aplicacién de las
buenas précticas pecuarias con el objetivo de reducir al minimo la presencia de peligros fisicos,
guimicos y biolégicos para la produccién de alimentos de origen animal inocuos.

El alumno conoceré las normativas y estandares nacionales e internacionales y regulaciones
de la inocuidad de alimentos para garantizar la comercializacion.

Intencién didactica

Los temas abordados en la asignatura comprenden el buen manejo de practicas pecuarias en
los principales animales domésticos como son bovino, ovino, porcino, caprino y aves, de
acuerdo con las necesidades en instalaciones, manejo nutricional, sanitario y produccion de
materia prima en carne, leche y huevo, tomando en cuenta los lineamientos y estandares de
calidad en la inocuidad alimentaria.

La asignatura estd conformada de cinco unidades, la primera son conceptos basicos y
antecedentes de la inocuidad en los sistemas de produccion pecuarios, posteriormente de
desglosan en la unidad dos produccién de carne bovina y ovina en sistemas de pastoreo o en
su caso estabulado, la tercer unidad en produccion de carne porcina, la cuarta en produccion
de leche bovina, ovina y caprina, y por ultimo la quinta con produccién de carne y huevo de
aves basadas en el manejo integral de las buenas practicas pecuarias.
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3. Participantes en el disefio y seguimiento curricular del programa

Lugar y fecha de
elaboracién o revision

Participantes

Observaciones

Instituto Tecnoldgico de
Ciudad Valles.

25 de septiembre al 04
octubre de 2024

Instituto Tecnoldégico de Ciudad

Valles.

Andlisis, y elaboracion del
programa de estudio
propuesto en las reuniones
coordinadas por la Region
Noreste con participacion de
docentes de los programas
educativos de Ingenieria en
Industrias Alimentarias y de
Ingenieria en Agronomia.

4. Competencia(s) a desarrollar

Competencia(s) especifica(s) de la asignatura

e El alumno comprenderd y analizar4 las buenas préacticas pecuarias en los sistemas de
produccién bovina, ovino, caprino, cerdo y aves para generar productos inocuos al consumidor.

5. Competencias previas

e Determina el estado nutricional de los animales acorde a su estado fisiolégico.

o Determina el estado y eficiencia reproductiva en animales.

¢ Implementa programas sanitarios y estrategias de seguridad e inocuidad en los sistemas

productivos pecuarios.

¢ Identifica los sistemas de produccion intensivo, semi intensivo y extensivo en animales

domeésticos.

©TecNM 2024




-
EDUCACION E"? TECHOLAGICO Tecnoldgico Nacional de México

7‘% NACIONAL DE MEXICO . o
Direccion General

6. Temario

No. Temas Subtemas

1.1. Antecedentes de la inocuidad alimentaria en
México

1.2. Buenas préacticas pecuarias

Conceptos basicos en inocuidad 1.3. Bioseguridad

alimentaria 1.4. Trazabilidad

1.5. Organos reguladores de la inocuidad animal

1.6. Normatividad y estandares de calidad en
productos pecuarios.

2.1. Ubicacion y disefio de instalaciones
2.1.1. Barda o cerco perimetral
2.1.2. Area de recepcion y manejo
2.1.3. Corrales
2.1.4. Potreros
2.1.5. Area de ordefio
2.1.6. Area de recepcion de insumos
2.1.7. Bodega de alimentos
2.1.8. Depdsito de agua
2.1.9. Farmacia
2.1.10.Almacén de quimicos
2.1.11.Drenaje
2.1.12. Area de eliminacion de desechos
2.1.13.Bafios y vestidores
2.1.14. Oficina
2.1.15.Comedor
2.2. Manejo del ganado
2.2.1. Vehiculos
2.2.2. Movilizacion
2.2.3. Manejo de embarque y desembarque
2.2.4. Manejo de recepcion
2.2.5. ldentificacion
2.2.6. Lotificacion
2.3. Manejo de la salud del ganado
2.3.1. Recomendaciones en el uso de
farmacéuticos
2.3.2. Manejo sanitario a la recepcién
2.3.3. Medidas preventivas y control de
enfermedades

Buenas practicas en la produccion
de carne bovina y ovina
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2.3.4. Necropsia y toma de muestras para
diagnéstico de enfermedades
2.3.5. Reporte de enfermedades de
campafa
2.3.6. Enfermedades exéticas
2.4. Manejoy eliminacién desechos
2.4.1. Eliminacién de animales y despojos
2.4.2. Manejo de desechos veterinarios
2.4.3. Desechos generales
2.4.4. Manejo de excretas
2.4.5. Aguas residuales
2.4.6. Manejo y disposicion de aceites y
aditivos
2.5. Bioseguridad
2.5.1. Introduccién de nuevos animales
2.5.2. Visitantes
2.5.3. Personal
2.5.4. Vehiculos
2.6. Control de fauna nociva
2.7. ldentificacion, trazabilidad y retiro.

3.1. Alimentacion durante la produccion porcina
3.1.1. Uso de aditivos
3.1.2. Calidad microbiolégica
3.1.3. Composicién nutricional: energéticos,
proteicos, minerales, vitaminas
3.1.4. Premezclas
3.1.5. Calidad del agua y los alimentos
3.2. Sanidad Porcina
3.2.1. Uso de agentes bioldgicos
Buenas practicas en la produccion 3.2.2. Hormonas
de carne porcina 3.2.3. Antibioticos
3.2.4. Vacunacion
3.2.5. Desparasitacion
3.3. Bioseguridad de la granja
3.3.1. Planta de alimentos
3.3.2. Almacén de ingredientes
3.4. Manejo de animales
3.4.1. Instalaciones
3.4.2. Cuarentena
3.4.3. Identificacion de animales
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3.5. Excretas y animales muertos
3.5.1. Manejo de residuos
3.5.2. Aguas residuales
3.5.3. Control de problemas ambientales

4.1. Consideraciones generales en la ubicacién y

disefio de instalaciones
4.1.1. Barda o cerco perimetral
4.1.2. Area de recepcién y manejo
4.1.3. Corrales
4.1.4. Potreros
4.1.5. Area de ordefio
4.1.6. Area de recepcion de insumos
4.1.7. Bodega de alimentos
4.1.8. Depdsito de agua
4.1.9. Farmacia
4.1.10.Almacén de quimicos
4.1.11.Drenaje
4.1.12.Area de eliminacion de desechos
4.1.13.Bafios y vestidores

4.1.14.Oficina
4.1.15.Comedor
Buenas practicas en la produccion 4.2. Manejo de la alimentacién
de leche bovina, caprina y ovina 4.2.1. Agua

4.2.2. Forrajes
4.2.3. Alimentos energéticos
4.2.4. Alimentos proteicos
4.2.5. Concentrados
4.2.6. Aditivos nutricionales
4.2.7. Aditivos no nutricionales
4.2.8. Almacenamiento y control en las
bodegas de alimento
4.2.9. Manejo de pesebre y bebederos
4.3. Manejo del ganado
4.3.1. Trazabilidad e identificacion de los
animales.
4.3.2. Bienestar Animal
4.4. Ordefia del ganado/rebafio
4.4.1. Infraestructura de la sala de ordefa
4.4.2. Equipo de Ordefio.
4.4.3. Higiene de la Ordefia.
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4.5.

4.6.

4.7.

4.4.4.
4.45.
4.4.6.
4.4.7.

Calidad Microbiolégica de la Leche
Calidad Fisicoquimica de la Leche
Almacenamiento de la Leche.
Manejo de la Leche Fria.
4.4.8. Transporte de la Leche Fria.
4.4.9. Contaminacion Quimica
Microbioldgica de la Leche
Sanidad
45.1.
45.2.
4.5.3.

y

Desparasitacion
Vacunacion
Manejo de Antibidticos.
4.5.4. Productos Hormonales
4.5.5. Principales Enfermedades
Control y eliminacién de desechos
4.6.1. Control de fauna nociva
Andlisis de peligros y control de puntos criticos

Buenas préacticas en la produccion
de carne y huevo de aves

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

Ubicacion de la unidad de produccion
5.1.1. Orientacion
5.1.2. Acceso a la produccion
5.1.3. Acceso al personal
Disefio y construccion
5.2.1. Materiales
5.2.2. Tipo de instalaciones
5.2.3. Caseta de ambiente controlado
5.2.4. Caseta abierta
5.2.5. Abastecimiento de agua
Manejo de la unidad de produccion
5.3.1. Transporte
5.3.2. Recepcién
5.3.3. Crianza pollita reemplazo
5.3.4. Sistema de produccién de huevo
5.3.5. Sistema de produccion de carne
5.3.6. Pelecha o eliminacion de la parvada
Alimentacion de las aves
5.4.1. Iniciacion, Crianza, Produccién
5.4.2. Periodos de alimentacion
5.4.3. Programas de alimento
5.4.4. Produccion de alimento
5.4.5. Buenas Practicas en Alimentos
(examen microbioldgico, toxicolégico)
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5.4.6. Aditivos, vitaminas y minerales
5.4.7. Proceso de fabricacion del alimento
5.4.8. Traslado, almacenamiento
suministro del alimento

5.5. Sanidad
5.5.1.
5.5.2.
5.5.3.
5.5.4.
5.5.5.
5.5.6.
5.5.7.

y

Programas de vacunacion
Uso de Antibiéticos
Registro de tiempos de retiro
Manejo de Desparasitantes
Manejo de anticoccidianos
Tiempos de retiro
Enfermedades de campafia
5.5.8. Salmonelosis
5.5.9. Newcastle
5.5.10.Influenza Aviar
5.5.11.Manejo de crisis en enfermedades
aviares
5.6. Bioseguridad
5.6.1. Programa de Limpieza y Desinfeccion
de la Unidad de Produccion
5.6.2. Fases del procedimiento de limpieza
5.6.3. Desinfeccion
5.6.4. Control de fauna nociva
5.6.5. Manejo de gallinaza
5.6.6. Manejo de aguas residuales
5.6.7. Programa de desechos
5.6.8. Organicos
5.6.9. Inorgéanicos
5.7. Bienestar animal
5.7.1. Caseta
5.7.2. lluminacion
5.7.3. Condicién ambiental
5.7.4. Vigilancia y Monitoreo
5.7.5. Densidad Poblacional
5.7.6. Practicas de Sacrificio
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1. Conceptos Bésicos en Inocuidad Alimentaria

Competencias

Actividades de aprendizaje

Especifica(s):

Identifica los componentes de una
unidad de produccion animal bajo el
sistema de buenas practicas pecuarias.
Conoce los lineamientos y normatividad
en la produccién de productos inocuos.

Genérica(s):

Capacidad de andlisis y sintesis.
Comunicacion oral y escrita.

Habilidad para buscar y analizar
informacion proveniente de fuentes
diversas.

Solucién de problemas.

Toma de decisiones.

Investigar documentos técnicos cientificos
relacionados con los contenidos de la unidad,
analizar en equipo y exponer en grupo.

Describir las caracteristicas principales de los
sistemas de reproduccion pecuaria en las
diferentes especies.

Realiza un ensayo de la cadena de produccion
con los factores que influyen en el proceso de
inocuidad.

2. Buenas Practicas en la Produccion de Carne Bovinay Ovina

Competencias

Actividades de aprendizaje

Especifica(s):

Identifica las buenas practicas en los
sistemas de produccién bovino y ovino
para la produccién de carne.

Analiza que el sistema de produccion
cumpla con los lineamientos vy
normatividad establecidos.

Garantiza la produccion de productos
inocuos y de calidad para el
consumidor.

Investigar documentos técnicos cientificos
relacionados con los contenidos de la unidad,
analizar en equipo y exponer en grupo.

Describir las caracteristicas principales de los
sistemas de reproduccion pecuaria en las
diferentes especies.

Realiza un ensayo de la cadena de produccién
con los factores que influyen en el proceso de
inocuidad
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Genérica(s):

Capacidad de andlisis y sintesis.
Comunicacion oral y escrita.

Habilidad para buscar y analizar
informacion proveniente de fuentes
diversas.

Solucién de problemas.

Toma de decisiones.

3. Buenas Practicas en

la Produccion de Carne Porcina

Competencias

Actividades de aprendizaje

Especifica(s):

Identifica las buenas practicas en los
sistemas de produccion porcino para la
produccion de carne.

Analiza que el sistema de produccion
cumpla con los lineamientos vy
normatividad establecidos.

Garantiza la produccién de productos
inocuos y de calidad para el consumidor

Genérica(s):

Capacidad de analisis y sintesis.
Comunicacion oral y escrita.

Habilidad para buscar y analizar
informacion proveniente de fuentes
diversas.

Solucién de problemas.

Toma de decisiones

e Investigar documentos técnicos cientificos
relacionados con los contenidos de la unidad,
analizar en equipo y exponer en grupo.

e Describir las caracteristicas principales de los
sistemas de reproduccion pecuaria en las
diferentes especies.

e Realiza un ensayo de la cadena de produccion
con los factores que influyen en el proceso de
inocuidad

4. Buenas Practicas en la Produccién de Leche Bovina, Caprinay Ovina

Competencias

Actividades de aprendizaje

Especifica(s):

Identifica las buenas practicas en los
sistemas de produccién bovino, ovino y
caprino para la produccion de leche.
Analiza que el sistema de produccion
cumpla con los lineamientos vy
normatividad establecidos.

Garantiza la produccion de productos
inocuos y de calidad para el consumidor

e Investigar documentos técnicos cientificos
relacionados con los contenidos de la unidad,
analizar en equipo y exponer en grupo.

e Describir las caracteristicas principales de los
sistemas de reproduccion pecuaria en las
diferentes especies.

e Realiza un ensayo de la cadena de produccion
con los factores que influyen en el proceso de
inocuidad.
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Genérica(s):

Capacidad de andlisis y sintesis.
Comunicacién oral y escrita.

Habilidad para buscar y analizar
informacion proveniente de fuentes
diversas.

Solucién de problemas.

Toma de decisiones

5. Buenas Précticas en la Produccion de Carne y Huevo de Aves

Competencias

Actividades de aprendizaje

Especifica(s):

Identifica las buenas practicas en los
sistemas de produccion avicola para la
produccion de carne y huevo.

Analiza que el sistema de produccién
cumpla con los lineamientos vy
normatividad establecidos.

Garantiza la produccién de productos
inocuos y de calidad para el consumidor

Genérica(s):

Capacidad de analisis y sintesis.
Comunicacién oral y escrita.

Habilidad para buscar y analizar
informacion proveniente de fuentes
diversas.

Solucién de problemas.

Toma de decisiones

Investigar documentos técnicos cientificos
relacionados con los contenidos de la unidad,
analizar en equipo y exponer en grupo.

Describir las caracteristicas principales de los
sistemas de reproduccién pecuaria en las
diferentes especies.

Realiza un ensayo de la cadena de produccién
con los factores que influyen en el proceso de
inocuidad
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8. Préactica(s)

e Elaboracion de un diagndstico sanitario de una empresa pecuaria

e Realizacidn de técnicas para la identificacién de parasitos y enfermedades

e Elaboracién de un programa sanitario de vacunacion y desparasitacién segun especie

e Elaboracién y ejecucion de un programa de limpieza y desinfeccion de instalaciones segun
especie

e Elaboracion de una maqueta para identificar la infraestructura y areas de manejo de los animales

¢ |dentificar en una empresa pecuaria las areas de aislamiento y segregacion de animales, asi
como la eliminacién de cadaveres y desechos organicos

¢ Identificar el cumplimiento de las normas zoosanitarias en una estacion de vigilancia

9. Proyecto de asignatura

e EI

objetivo del proyecto que planteé el docente que imparta esta asignatura, es demostrar el

desarrollo y alcance de la(s) competencia(s) de la asignatura, considerando las siguientes fases:

O

Fundamentacién: Marco referencial (tedrico, conceptual, contextual, legal) en el cual se
fundamenta el proyecto de acuerdo con un diagnéstico realizado, mismo gque permite a los
estudiantes lograr la comprension de la realidad o situacion objeto de estudio para definir
un proceso de intervencion o hacer el disefio de un modelo.

Planeacién: Con base en el diagnéstico en esta fase se realiza el disefio del proyecto por
parte de los estudiantes con asesoria del docente; implica planificar un proceso: de
intervencion empresarial, social o comunitario, el disefio de un modelo, entre otros, seguin
el tipo de proyecto, las actividades a realizar los recursos requeridos y el cronograma de
trabajo.

Ejecucién: Consiste en el desarrollo de la planeacién del proyecto realizada por parte de
los estudiantes con asesoria del docente, es decir en la intervencion (social, empresarial),
0 construccion del modelo propuesto segun el tipo de proyecto, es la fase de mayor duracién
que implica el desempefio de las competencias genéricas y especificas a desarrollar.
Evaluacion: Es la fase final que aplica un juicio de valor en el contexto laboral- profesional,
social e investigativo, ésta se debe realizar a través del reconocimiento de logros y aspectos
a mejorar se estara promoviendo el concepto de “evaluacién para la mejora continua”, la
metacognicion, el desarrollo del pensamiento critico y reflexivo en los estudiantes.
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10. Evaluacién por competencias

La evaluacion debe ser continua y formativa por lo que se debe considerar el desempefio en
cada una de las actividades de aprendizaje, haciendo especial énfasis en:

O

0O O O 0 O O

Participacién en clase.

Trabajo de Investigacion.

Portafolio de evidencias (Mapas, esquemas, cuadros, diagramas, ensayos)
Presentacion en foros, videos y exposiciones.

Practicas de laboratorio y campo.

Examen escrito.

Visitas a empresas.

11. Fuentes de informacién

1. Manual de Buenas Practicas Pecuarias Sistema de Explotacion Extensivo y Semi-Extensivo de
Ganado Bovino de Doble Propésito.

Manual de Buenas Précticas Pecuarias en la produccion de carne bovina en confinamiento.
Manual de Buenas Précticas Pecuarias de Produccion en granjas porcinas.

Manual de Buenas Préacticas Pecuarias de produccién en leche caprina.

Manual de Buenas Précticas Pecuarias de Produccion en leche bovina.

Manual de Buenas Précticas Pecuarias en unidades de produccién de pollo de engorda.
Manual de Buenas Précticas Pecuarias en unidades de produccién de huevo para plato

Nogakowd
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