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1. Datos Generales de la asignatura

Nombre de la asignatura: | Legislacion Sanitaria (Base)
Clave de la asignatura: | INF-2503
SATCA® | 3-2-5
Carreras: | Ingenieria en Agronomia, Ingenieria en Industrias

Alimentarias, Ingenieria en Innovacion Agricola
Sustentable, Ingenieria Ambiental.

2. Presentacion

Caracterizaciéon de la asighatura

Esta asignatura aportara al perfil del Ingeniero en Industrias Alimentarias, al Ingeniero en
Innovacion Agricola Sustentable y al Ingeniero en Agronomia, el conocimiento para gestionar
la seguridad sanitaria, fitosanitaria y zoosanitaria en los sectores agroalimentarios interesados
en la comercializaciéon de sus productos.

La asignatura integra conocimientos sobre leyes, normas, reglamentos, asi como tratados y
acuerdos internacionales que establecen los principios y directrices para el intercambio
comercial de productos. También, integra los conocimientos de los sistemas de calidad
derivados de los programas de vigilancia y control sanitario en México, considerando el uso de
herramientas de calidad para gestionar la inocuidad en los alimentos producidos en el territorio
mexicano.

La asignatura de Legislacion sanitaria es fundamental para la especialidad de Inocuidad
Agroalimentaria, porque proporciona las herramientas y competencias basicas para la
seguridad, trazabilidad, control y manejo de materias primas, alimentos y productos durante su
produccion, recoleccion, transporte, proceso y/o almacenamiento; de tal forma que los
estudiantes comprendan la importancia y la trascendencia de estos principios basicos al
momento de comercial los productos en el ambito internacional.

Esta asignatura esta relacionada con las materias como Microbiologia, Microbiologia
Alimentaria, Seguridad Alimentaria, Sistemas de Produccién Agricolas, Sistemas de
Produccién Pecuaria, Gestion de la Calidad e Inocuidad Alimentaria.

! Sistema de Asignacién y Transferencia de Créditos Académicos
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sanitaria.

e El programa de la asignatura de legislacion sanitaria se organiza en cuatro temas.
e El primero proporciona al estudiante el contexto nacional e internacional de la legislacion

e Elsegundo, tercero y cuarto tema proporciona al estudiante el conocimiento de los sistemas de
control y regulacion sanitaria, fitosanitaria y zoosanitaria en México.

3. Participantes en el disefio y seguimiento curricular del programa

Lugar y fecha de
elaboracién o revision

Participantes

Observaciones

Tecnoldgico Nacional de
México

25 de septiembre al 27
octubre de 2024

Instituto Tecnoldgico de Ciudad
Valles

Instituto Tecnoldgico de Linares.
Instituto Tecnoldgico de Torreén
Instituto Tecnoldgico Superior de
Rioverde

Instituto Tecnoldgico Superior de
Mante

Instituto Tecnoldgico de Altamira
Instituto Tecnoldgico de San Luis
Potosi

Andlisis, y elaboracion del
programa de estudio
propuesto en las reuniones
coordinadas por la Region
Noreste con participacién
de docentes de los
programas educativos de:
Ingenieria en Agronomia
o Ingenieria en Industrias
Alimentarias
o Ingenieria en
Innovacion Agricola
Sustentable
o Ingenieria Ambiental

4. Competencia(s) a desarrollar

Competencia(s) especifica(s) de la asignatura

e Comprender la importancia de la Inocuidad alimentaria en el ambito nacional e internacional.
e Reconocer la importancia de la legislacion sanitaria en la regulacién y control de productos de

comercializacion

e Reconocer la importancia del uso de herramientas de calidad para garantizar la inocuidad en

empresas agropecuarias.

©TecNM 2024




-
=0 o _ N
EDUCACION | 2% oo
¢h NACIONAL DE MEXICO Tecnoldégico Nacional de México

7
1& Direccion General

5. Competencias previas

e Comprende nociones de la inocuidad

o Conoce conceptos sobre ETAS, zoonosis, epidemias, pandemias

¢ Entiende conceptos basicos de microbiologia

o Conoce conceptos de BPM, BPH, BPA, BPG, POES,

e Conoce sobre normatividad sanitaria y trazabilidad

e Conoce sobre el funcionamiento de los sistemas de produccién pecuaria y agricola

6. Temario
No. Temas Subtemas
1.1. EI Comité internacional de medidas sanitarias:
Codex, OIE, IPPC
1.2. Organizacion de la legislacion sanitaria en
México
1.2.1. SSA
1 Legislacién sanitaria nacional e 1.2.2. Cofepris
internacional 1.2.3. Sader
1.2.4. Senasica
1.3. Ley Federal de Metrologia y Normalizacién
1.4. Tratados y Acuerdos Internacionales sobre
Medidas Sanitarias Aranceles Aduaneros y
Comercio: TMEC y TLCUEM
2.1. Sistema de higiene (DH)
2.2. Ley general de salud
5 Regulacién y control sanitario de 2.3. Marco normativo referencial
alimentos procesados 2.4. Programa de vigilancia epidemioldgica
sanitaria
2.5. Requisitos sanitarios para exportacion
3.1. Sistema Tipo Inspeccion Federal (TIF)
L, o 3.2. Ley Federal de Sanidad Animal
3 Regulamon y control sanitario de 3.3. Marco normativo referencial
animales . . . o
3.4. Programa de vigilancia epidemiologica
Zoosanitaria
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Regulacion y control sanitario de
plantas

4.1.
4.2.
4.3.
4.4,

4.5.

Sistema de Reduccion de Riesgos de
Contaminacién (SRRC)

Ley Federal de Sanidad Vegetal

Marco normativo referencial

Programa de vigilancia epidemiolégica
fitosanitaria

Requisitos fitosanitarios para exportacion

7. Actividades de aprendizaje de los temas

1. Legislacion Sanitaria Nacional e Internacional

Competencias

Actividades de aprendizaje

Especifica(s):

e Conocer el contexto nacional e
internacional de la legislacién sanitaria
y su importancia en la comercializacion
de los productos agropecuarios

Genérica(s):

e Capacidad de andlisis y sintesis

e Busqueda y manejo de informacién
e Capacidad critica y autocritica

e Trabajo en equipo

Reconocer los conceptos basicos y las funciones
de las organizaciones encargadas de legislar la
sanidad utilizando mapas conceptuales, mapas
mentales, cuadros sindpticos, etc.

Explicar los tratados y acuerdos de organizacion
mundial del comercio en las medidas sanitarias y
fitosanitarias

Analizar la importancia de la Ley federal de
metrologia y normalizacion en la apertura
comercial de productos nacionales.

2. Regulacion y Control Sanitario de Alimentos Procesados

Competencias

Actividades de aprendizaje

Especifica(s):

e Conoce la regulacion y control sanitario
de los alimentos procesados a través
de su marco de referencia y programa
de vigilancia.

Genérica(s):

e Capacidad de andlisis y sintesis

e Capacidad de solucién de problemas
e Busqueda y manejo de informacién

e Capacidad critica y autocritica

o Trabajo en equipo

Analizar el control y vigilancia epidemiolégica de
casos de brotes por alimentos de la CDC.
Analizar la estrategia de México para ejecutar la
normatividad sanitaria de los alimentos
procesados.

Realizar visitas a establecimientos normalizados
con el sistema H.
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e Capacidad para analizar
documentacion y registros de sistemas
de calidad.

3. Regulacion y Control Sanitario de Animales

Competencias

Actividades de aprendizaje

Especifica(s):

e Conoce la regulacion y control sanitario
de animales a través de su marco de
referencia y programa de vigilancia.

Genérica(s):

e Capacidad de andlisis y sintesis

e Capacidad de solucion de problemas

e Busqueday manejo de informacién

e Capacidad critica y autocritica

e Trabajo en equipo

e Capacidad para analizar
documentacion y registros de sistemas
de calidad

e Analizar el control y vigilancia epidemiologica de
casos de zoonosis de la CDC.

e Analizar la estrategia de México para ejecutar la
normatividad zoosanitaria.

e Realizar visitas a establecimientos normalizados
con el sistema TIF

4. Regulaciony C

ontrol Sanitario de Plantas

Competencias

Actividades de aprendizaje

Especifica(s):

e Conoce la regulaciéon vy control
fitosanitario de plantas a través de su
marco de referencia y programa de
vigilancia.

Genérica(s):

e Capacidad de andlisis y sintesis

e Capacidad de solucion de problemas

e Bulsqueday manejo de informacion

e Capacidad critica y autocritica

o Trabajo en equipo

e Capacidad para analizar
documentacion y registros de sistemas

e Analizar el control y vigilancia epidemiol6gica de
casos fitosanitarios de la CDC.

e Analizar la estrategia de México para ejecutar la
normatividad fitosanitaria.

e Realizar visitas a establecimientos normalizados
con el sistema de reduccion de riesgos de
contaminacion.

de calidad
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8. Préctica(s)

Evaluar los sistemas de calidad implementados en establecimientos agroalimentarios mediante
visitas.

Disefiar y desarrollar un Procedimiento Operativo Estdndar (POE) o un Procedimiento Operativo
Estandarizado de Saneamiento (POES) para una determinado un establecimiento
agroalimentario

9. Proyecto de asignatura

El objetivo del proyecto que planteé el docente que imparta esta asignatura, es demostrar el
desarrollo y alcance de la(s) competencia(s) de la asignatura, considerando las siguientes fases:

@)

Fundamentacién: Marco referencial (tedrico, conceptual, contextual, legal) en el cual se
fundamenta el proyecto de acuerdo con un diagndstico realizado, mismo que permite a los
estudiantes lograr la comprension de la realidad o situacion objeto de estudio para definir
un proceso de intervencion o hacer el disefio de un modelo.

Planeacion: Con base en el diagnéstico en esta fase se realiza el disefio del proyecto por
parte de los estudiantes con asesoria del docente; implica planificar un proceso: de
intervencion empresarial, social o comunitario, el disefio de un modelo, entre otros, segun
el tipo de proyecto, las actividades a realizar los recursos requeridos y el cronograma de
trabajo.

Ejecucion: Consiste en el desarrollo de la planeacion del proyecto realizada por parte de los
estudiantes con asesoria del docente, es decir en la intervencion (social, empresarial), o
construccion del modelo propuesto segun el tipo de proyecto, es la fase de mayor duracion
gue implica el desempefio de las competencias genéricas y especificas a desarrollar.
Evaluacién: Es la fase final que aplica un juicio de valor en el contexto laboral- profesional,
social e investigativo, ésta se debe realizar a través del reconocimiento de logros y aspectos
a mejorar se estara promoviendo el concepto de “evaluacién para la mejora continua”, la
metacognicién, el desarrollo del pensamiento critico y reflexivo en los estudiantes.

10. Evaluacién por competencias

La evaluacion debe ser continua y formativa por lo que se debe considerar el desempefio en
cada una de las actividades de aprendizaje, haciendo especial énfasis en:

O

0O O O 0 O O

Participacién en clase.

Trabajo de Investigacion.

Portafolio de evidencias (Mapas, esquemas, cuadros, diagramas, ensayos)
Presentacion en foros, videos y exposiciones.

Practicas de laboratorio y campo.

Examen escrito.

Visitas a empresas.
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11. Fuentes de informacion

1.
2.
3.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Constitucion Politica de los Estados Unidos Mexicanos

Ley General de salud

NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios

NMX-F605 NORMEX 2015 Alimentos Manejo Higiénico en el Servicio de Alimentos Preparados
para la Obtencién del Distintivo H

Ley federal de sanidad vegetal

NOM-075-FITO-1997, Por la que se establecen los requisitos y especificaciones fitosanitarias
para la movilizacion de frutos hospederos de moscas de la fruta

NOM-066-FITO-1995, Por la que se establecen los requisitos y especificaciones fitosanitarias
para la movilizacion de frutos del aguacate para exportacion y mercado nacional.
NOM-031-FITO-2000, Por la que se establece la campafia contra el virus tristeza de los citricos.
Ley Federal de Sanidad Animal.

NOM-008-ZO0-1994, Especificaciones zoosanitarias para la construccion y equipamiento de
establecimientos para el sacrificio de animales y los dedicados a la industrializacion de
productos céarnicos

Ley Federal de Metrologia y Normalizacién

Normas Oficiales Mexicanas de aplicacién pecuaria (las actuales segun el portal de
SENASICA.ORG.MX)

Ley de Comercio Exterior, publicada en el Diario Oficial de la Federacién el 27 de julio de 1993,
con ultima reforma el 21 de diciembre de 2006

Armada Dominguez, L., & Ros Olvera, C. (s.f.). Manipulacion de los alimentos. La importancia
de la higiene en la elaboracién y servicio de comidas. Ideas Propias.

Castellanos Couitifio, J. (2000). MODIFICACION a la Norma Oficial Mexicana NOM-127-SSA1-
1994, Salud. Recuperado el 01 de Febrero de 2022, de Diario Oficial de la Federacion:
https://www.dof.gob.mx/nota_detalle.php?codigo=2063863&fecha=22/11/2000

Lombera Castella, F. A. (2015). Sociedad Mexicana de Normalizacién y Certificacion S.C.
Recuperado el 01 de Febrero de 2022, de
https://www.gob.mx/cms/uploads/attachment/file/197511/NMX-F-605-NORMEX-

2016__ 7 _de_diciembre_de_2015 firmada__002_.pdf

Novelo Baeza, J. A. (2019). Diario oficial de la Federacion. Recuperado el 01 de Febrero de
2022, de http://legismex.mty.itesm.mx/normas/ssal/ssall79-2020_10.pdf

Rojo Sanchez, A. G. (2018). Diario Oficial de la Federacion. Recuperado el 01 de Febrero de
2022, de https://www.dof.gob.mx/nota_detalle.php?codigo=5567750&fecha=13/08/2019
Toscano Velasco, M. A. (2009). NORMA Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Practicas de
higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios. Recuperado el 01 de
Febrero de 2022, de Diario Oficial de la federacion:
https://www.dof.gob.mx/normasOficiales/3980/salud/salud.htm
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